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DECRETO N° 45.164, DE 5 DE SETEMBRO DE 2000

Regulamenta a Lei n° 10.507, de 1° de marco de 2000, que estabelece
normas para elaboragao, sob a forma artesanal, de produtos comestiveis de
origem animal e sua comercializagdao no Estado de Sao Paulo

MARIO COVAS, Governador do Estado de S&o Paulo, no uso de suas atribuicOes legais e com
fundamento no artigo 19 da Lei n® 10.507, de 1° de margo de 2000,

Decreta:

Artigo 1° - A elaboracdo de produtos comestiveis de origem animal, sob forma artesanal,
bem como a sua comercializagao no Estado de Sao Paulo, de que trata a Lei n® 10.507, de
10 de margo de 2000, fica regulamentada nos termos deste decreto.

Artigo 20 - A elaboragdo de produtos comestiveis de origem animal, sob a forma artesanal,
sera permitida exclusivamente aos produtores rurais que utilizarem matéria-prima de
producdo prépria.

Paragrafo Unico - Admitir-se-a, na elaboragdo dos produtos, a utilizagdo de matéria-prima
adquirida de terceiros até o limite de 50% (cinglienta por cento) da quantidade de matéria-
prima de producdo propria, desde que aquela matéria-prima tenha comprovacdo de
inspecdo higiénico-sanitaria por érgdo oficial.

Artigo 3° - S3o considerados passiveis de elaboragdo sob a forma artesanal, os produtos
obtidos a partir da manipulagdo e/ou transformacdo, das seguintes matérias-primas:

I - carnes;
II - leite;
III - ovos;

IV - produtos apicolas;
V - peixes, crustaceos e moluscos;
VI - outros produtos comestiveis de origem animal.

Artigo 40 - Entende-se por forma artesanal o processo utilizado na elaboracao, em pequena
escala, de produtos comestiveis de origem animal com caracteristicas tradicionais ou
regionais préprias.

§ 10 - E considerada de pequena escala a producdo dentro dos seguintes limites por
produtor:



1. até 130 (cento e trinta) quilogramas diarios de carnes, provenientes de pequenos, médios
e grandes animais, como matéria-prima para produtos carneos;

2. até 300 (trezentos) litros de leite diarios, como matéria-prima para produtos lacteos;

3. até 100 (cem) quilogramas diarios de peixes, moluscos e crustaceos, como matéria-prima
para produtos oriundos do pescado;

4. até 150 (cento e cinqlienta) duzias didrias de ovos, como matéria-prima para produtos
oriundos de ovos;

5. até 3.000 (trés mil) quilogramas por ano para mel e produtos da colméia.

§ 20 - Os animais destinados a elaboracdo de produtos carneos deverao ser abatidos em
estabelecimento sob inspecao higiénico-sanitaria oficial.

§ 39 - Os produtos de que trata este artigo deverao ser elaborados em estabelecimentos
apropriados para esse fim, localizados em area rural, ficando vedado o processamento em
locais destinados a residéncia ou a outras atividades que prejudiquem o processamento de
produtos comestiveis.

§ 49 - Para os fins da Lei n® 10.507, de 1° de margo de 2000, consideram-se:

1. de caracteristicas tradicionais: os processos de elaboracdao de produtos comestiveis de
origem animal que se transmitam de idade em idade ou de geracao em geracgao;

2. de caracteristicas regionais: os processos de elaboracdo de produtos comestiveis de
origem animal proprios ou relativos a uma regido.

§ 59 - Nao serao consideradas como elaboracao artesanal a forma de criagdo ou de
alimentagdo dos animais.

§ 60 - O produtor artesanal devera possuir relacao atualizada de fornecedores de matéria-
prima, com os respectivos enderegos e quantidade média dos fornecimentos.

§ 70 - A elaboracao de produtos em desacordo com este artigo, ndo sera considerada
producdo artesanal, sujeitando-se as normas técnicas gerais para produtos de origem
animal.

§ 8° - Quando ocorrer manipulacdo de leite ou mel como matéria-prima, deverdo ser
realizadas analises fisico-quimicas, no local de processamento, para verificacdo dos padroes
estabelecidos pela legislacao federal e estadual.

§ 990 - Os produtos artesanais serao submetidos a analises microbiolégicas em laboratérios
credenciados junto a Coordenadoria de Defesa Agropecuaria, sempre que a fiscalizacdo as
determinar.

§ 10 - O leite devera ser pasteurizado quando as normas higiénico-sanitarias e tecnoldgicas
assim o exigirem, aceitando-se a pasteurizacao lenta, consistente no aquecimento do leite
de 63 (sessenta e trés) a 65 (sessenta e cinco) graus centigrados por 30 (trinta) minutos,
devendo ser utilizado aparelho de dupla parede, provido de agitadores para movimentacao
do leite nos sentidos horizontal e vertical, de maneira a propiciar seu aguecimento
homogéneo.



Artigo 59 - Os produtos de que trata este regulamento poderdao ser comercializados em todo
o Estado de Sao Paulo.

Artigo 6° - Compete a Coordenadoria de Defesa Agropecuaria, da Secretaria de Agricultura e
Abastecimento, a fiscalizagao higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos produtos de que trata
este regulamento.

Artigo 7° - E de responsabilidade da Coordenadoria de Assisténcia Técnica Integral, da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento, a prestacao de orientacao técnica e a execugao
de atividades de treinamento aos produtores rurais registrados na forma do artigo 9°, deste
decreto, visando garantir os aspectos higiénico-sanitarios, tecnoldgicos e o controle de
qualidade dos produtos.

Artigo 8° - Ao médico veterinario responsavel técnico do estabelecimento produtor, cabe
realizar a inspecao higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos produtos de origem animal,
conforme o artigo 59, alinea "f", da Lei Federal n® 5.517, de 23 de outubro de 1968.

§ 10 - O responsavel técnico de que cuida este artigo fara cumprir as normas higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas estabelecidas pela Secretaria de Agricultura e Abastecimento,
cabendo-lhe, inclusive, autorizar a entrada e permanéncia, no estabelecimento, de pessoas
estranhas as atividades, desde que devidamente uniformizadas.

§ 20 - O Servico de Inspecao de Sdo Paulo, da Coordenadoria de Defesa Agropecuaria,
editara as normas para o credenciamento do médico veterinario responsavel técnico do
estabelecimento processador artesanal, e realizara seu credenciamento.

Artigo 99 - O produtor rural processador artesanal de produtos comestiveis de origem
animal devera registrar-se junto ao Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, do
Grupo de Defesa Sanitaria Animal, da Coordenadoria de Defesa Agropecuaria, da Secretaria
de Agricultura e Abastecimento.

§ 10 - Para fins deste registro o produtor rural devera apresentar os seguintes documentos:
1. requerimento dirigido ao Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal;

2. inscricao de produtor rural;

3. identificagdo do responsavel técnico, credenciado pelo Servico de Inspecdo do Estado de
Sao Paulo;

4. declaracdo de que se trata de produto comestivel de origem animal, com caracteristicas
tradicionais ou regionais, e sua identificacao;

5. analise de agua, realizada por laboratério oficial ou laboratério credenciado pela
Coordenadoria de Defesa Agropecuaria;

6. planta baixa das instalagdes (escala de 1:100), com a disposicdao dos equipamentos e
memorial econdmico-sanitario;

7. croqui de localizagdo da propriedade.

§ 29 - A partir da data da comunicacdo ao interessado da aprovacdo do projeto, tera este o
prazo de 90 (noventa) dias para inicio das obras, sob pena de cancelamento da aprovacao e



arquivamento do respectivo processo.

§ 30 - As alteracgdes na estrutura fisica e nos equipamentos do estabelecimento, bem como
na forma de processamento dos produtos s6 poderdo ser efetuadas mediante prévia
autorizacdo do Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

§ 49 - O registro previsto neste artigo tera validade de 1 (um) ano, devendo a solicitacdo de
sua renovacao ser providenciada até 30 (trinta) dias antes do seu vencimento.

Artigo 10 - O produtor artesanal devera apresentar ao Escritério de Defesa Agropecuaria da
regido onde se localiza o estabelecimento, relatériomensal, até o 10° (décimo) dia util do
més subseqiiente, contendo os dados estatisticos de interesse da avaliacdo da producdo,
industrializacdo, transporte e comercializagao, e as informagdes que permitam confrontar,
em quantidade, o volume dos produtos elaborados com a matéria-prima que lhe deram
origem.

Paragrafo Unico - Compete ao Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
estabelecer os elementos necessarios a avaliagdo de que cuida este artigo.

Artigo 11 - O livro para registro das informacgdes, recomendacdes e visitas da fiscalizacao,
efetuadas para controle higiénico-sanitario e tecnoldgico da producdo, deve ser rubricado
pelo Diretor do Escritério de defesa Agropecuaria regional e mantido no estabelecimento
produtor, a disposicdo da fiscalizacdo.

Artigo 12 - Cada produto artesanal devera ter registro de sua composicao e método de
processamento junto ao Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo Unico - Nos casos de produto de formulagdo desconhecida ou de existéncia de
duvidas quanto a qualidade do produto a ser elaborado, sera obrigatorio, para o registro,
parecer de aprovacao por 6rgdo oficial de pesquisa tecnoldgica na area de alimentos.

Artigo 13 - O estabelecimento de produtos artesanais sé podera funcionar se devidamente
instalado e equipado com as dependéncias minimas e maquinarios e utensilios necessarios,
de acordo com a natureza e a capacidade de produgado, devendo para esse fim, observar as
normas técnicas expedidas pela Secretaria de Agricultura e Abastecimento, normas essas
gue estabelecerdo, também, suas condicdes de higiene.

Artigo 14 - O produtor artesanal estd obrigado a efetuar o controle sanitario dos rebanhos
gue gerem a matéria-prima para a sua producdo, observando a orientacdao dos 6rgdos de
defesa sanitaria animal do Estado de Sado Paulo.

Paragrafo Unico - A matéria-prima adquirida na forma do paragrafo Unico do artigo 2° deste
decreto, devera provir de rebanho em que se promova o controle sanitario segundo
orientacao do drgdo de defesa sanitaria animal do Estado de S&o Paulo.

Artigo 15 - A embalagem do produto artesanal de origem animal devera ser produzida por
empresa credenciada junto ao Ministério da Saude e o rétulo devera conter:

I - nome do produto segundo nomenclatura oficial;
IT - nimero de registro no Centro de Inspecao de Produtos de Origem Animal e carimbo do

"Servico de Inspecdo do Estado de Sdo Paulo - SISP", numero do registro do rétulo apds a
expressao : "Rotulo registrado no SISP, sob no ",



III - data de fabricacdo e data de validade;
IV - indicacdo de que é produto artesanal;
V - demais exigéncias previstas pelo Cédigo de Defesa do Consumidor.

Artigo 16 - Na armazenagem dos produtos comestiveis de origem animal podera, a juizo do
Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ser tolerada a utilizacdo de geladeira
industrial, desde que mantenha a temperatura adequada para cada produto.

Artigo 17 - O produto artesanal sera ser transportado, conforme sua natureza, em veiculo
isotérmico, desde que ndo perca durante o transporte e distribuicdo, mais de 2 (dois) graus
Celsius e permanega em temperatura em conformidade com a legislagao vigente.

Paragrafo Unico - Na impossibilidade de ser mantida a temperatura, devera o transporte ser
feito em veiculo com equipamento de frio apropriado.

Artigo 18 - Os infratores da legislacdo e normas regulamentares pertinentes aos produtos
artesanais, ficam sujeitos as seguintes penalidades, sem prejuizo de outras sancdes
cabiveis:

I - adverténcia, nos casos de primeira infracdo, em que ndo se configure dolo ou ma fé e
desde que ndo haja risco iminente de natureza higiénico-sanitaria, devendo a situagdo ser
regularizada no prazo estabelecido pela fiscalizacdo.

II - multa, até o limite de 5.000 (cinco mil) UFESPs, nos casos ndo compreendidos no inciso
anterior;

III - apreensdo ou condenacdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de
origem animal adulterados ou que ndo apresentarem condicdes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam;

IV - suspensdo das atividades, nas hipdteses de risco ou de ameaca de natureza higiénico-
sanitaria, ou de embaraco a acao fiscalizadora;

V - interdicao total ou parcial do estabelecimento na hipétese de adulteragao ou falsificacao
de produto ou de inexisténcia de condicdes higiénico-sanitarias;

VI - cancelamento do registro quando o motivo da interdicdo prevista no inciso anterior nao
for sanado no prazo de 12 (doze) meses.

§ 10 - A suspensao de atividades de que trata o inciso IV deste artigo cessara quando
sanado o risco ou a ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou no caso de facilitacdo do
exercicio da acdo fiscalizadora;

§ 20 - A interdicao do estabelecimento de que trata o inciso V deste artigo podera ser
levantada apds o atendimento das exigéncias que motivaram a sangdo.

Artigo 19 - As multas previstas no inciso II, do artigo 18 deste regulamento, ficam fixadas
nos seguintes valores:

I- 10 (dez) UFESPs:

a) aos que permitirem a permanéncia no trabalho de pessoas que nao possuam carteira de
saude ou documento equivalente, expedido pela autoridade competente de saude



publica;
b) aos que deixarem de enviar o relatério mensal de producao;

c) aos que utilizarem rétulo em desacordo com o aprovado pelo Servigco de Inspecdo do
Estado de Sdo Paulo;

d) aos que permitirem a presenca, no interior da area de processamento, de funcionarios
sem uniforme adequado;

II - 50 (cinglienta) UFESPs:

a) aos que apos o término dos trabalhos industriais e durante as fases de manipulacdo ndo
procederem a limpeza e a higienizagdo rigorosa das dependéncias e equipamentos;

b) b) aos que ultrapassarem a capacidade maxima de industrializagdo ou beneficiamento;

c) aos que ndo realizarem as analises necessarias para matéria-prima;

d) aos que deixarem de comunicar a transferéncia de responsabilidade técnica, ou que
estejam elaborando produtos sem possuirem responsavel técnico de acordo com a Lei
Federal n© 5.517, de 23 de outubro de 1968;

III - 100 (cem) UFESPs:

a) aos que utilizarem matéria-prima e ingredientes diferentes da composicao da férmula
aprovada pelo Servico de Inspecdo do Estado de Sao Paulo;

b) aos que ndo comunicarem ao servico de inspegao a transferéncia de propriedade, locacdao
ou arrendamento;

c) aos que utilizarem dgua nao potavel e ndo tratada;
IV - 200 (duzentas) UFESPs:

a) aos que realizarem construcdes novas, remodelacdes ou ampliacdes, sem que os projetos
tenham sido previamente aprovados pelo servigo de inspecao;

b) aos que enviarem para o consumo produtos sem rotulagem;

V - 300 (trezentas) UFESPs: aos que lancarem no mercado produtos cujos rétulos e
formulagdo ndao tenham sido aprovados pelo Servigo de Inspecdo do Estado de Sdo Paulo;

VI - 500 (quinhentas) UFESPs: aos que embaracarem ou burlarem a acao dos servidores do
Servico de Inspecao do Estado de Sao Paulo, no exercicio de suas funcoes;

VII - 1.000 (mil) UFESPs:
a) aos que adulterarem, fraudarem ou falsificarem produtos de origem animal;

b) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou procedentes de animais
nao inspecionados;



VIII - 1.500 (mil e quinhentas) UFESPs: aos que oferecerem ou prometerem vantagem
indevida ao servidor do servigo de fiscalizacdo no exercicio de suas atribuicdes, ou contra
eles usarem de violéncia;

IX - 2.500 (duas mil e quinhentas) UFESPs: aos que elaborarem produto que
comprovadamente puder ou vier a colocar em risco a saude publica.

§ 10 - As multas serdo aplicadas sem prejuizo das demais sancdes de que cuidam os incisos
III, IV, V e VI do artigo 18 deste decreto;

§ 20 - No caso de reincidéncia, as multas serdo aplicadas em dobro;
§ 39 - Em se tratando de reincidéncia nas infracGes previstas nas alineas "b", do inciso II e
"a" do inciso V, o infrator perdera a condicao de produtor rural processador artesanal de que

trata este decreto;

§ 40 - Sera responsavel pelo pagamento da multa, conforme o caso, o proprietario, o
locatario ou o arrendatario do estabelecimento.

§ 5 ° - Para o calculo das multas, devera ser considerado o valor da UFESP vigente no dia
em que se lavrar o Auto de Infragao.

§ 60 - Se ocorrer substituicdo da UFESP, o valor da multa correspondera a quantidade
equivalente do novo indice adotado.

Artigo 20 - O Auto de Infracdo sera lavrado em 3 (trés) vias por servidor credenciado, sem
rasuras, entrelinhas ou emendas, consignando:

I - nome, qualificacao e endereco do autuado;
II - data e local da lavratura;
III - citacdo do dispositivo legal infringido e descricao circunstanciada da ocorréncia;

IV - assinatura do infrator, preposto ou representante legal, ou de 2 (duas) testemunhas
devidamente qualificadas quando houver recusa ou impossibilidade de assinar o auto;

V - notificacdo de prazo e local para apresentar defesa.

§ 1° - Nas hipdteses da lavratura do Auto de Infragdo em local diverso da ocorréncia do
fato, ou de impossibilidade ou recusa de sua assinatura, far-se-a8 mencgao do ocorrido,
encaminhando-se uma das vias ao autuado, por via postal, com Aviso de Recebimento.

§ 20 - Ndo havendo possibilidade de qualificacdo do autuado, tal circunstancia devera ser
consignada no Auto de Infracdo, e ndo implicard em sua nulidade.

§ 30 - Na impossibilidade de localizacdo do autuado, sera ele notificado mediante publicagao
no Diario Oficial do Estado.

§ 40 - A primeira via do Auto de Infragdo sera remetida ao Escritério de Defesa Agropecuaria
- EDA, onde se situar o estabelecimento do infrator, a segunda sera entregue ao infrator e a
terceira ficara arquivada no Escritério que o lavrou.



§ 50 - Do processo iniciado por Auto de Infracdao constardo as provas e demais termos, se
houverem, que lhe sirvam de instrucao.

Artigo 21 - O infrator terd, a partir da ciéncia da autuagdo, o prazo de 15 (quinze) dias para
apresentar defesa dirigida ao Diretor do Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal,
do Grupo de Defesa Sanitaria Animal.

Paragrafo Unico - A defesa deve ser protocolada no Escritério de Defesa Agropecuaria onde
se iniciou o0 processo, e apods ser aele juntada serd o processo encaminhado ao Centro de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

Artigo 22 - O Diretor do Centro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal decidira,
motivadamente, sobre a admissdo das provas requeridas, determinando a producgao
daquelas que deferir, bem como o seu prazo e, julgando procedente a autuagao, aplicara a
penalidade.

Artigo 23 - Acolhida a defesa no mérito, o Diretor do Centro de Inspecao de Produtos de
Origem Animal determinara o cancelamento do Auto de Infragao.

Artigo 24 - Da decisdo que julgar improcedente a defesa cabera recurso ao Diretor do Grupo
de Defesa Sanitaria Animal, da Coordenadoria de Defesa Agropecuaria, no prazo de 15
(quinze) dias, a contar da intimagao.

Artigo 25 - Na hipdtese de acolhimento do recurso, o Diretor do Grupo de Defesa Sanitaria
Animal determinara o cancelamento do Auto de Infracdo e demais documentos, com
arquivamento do processo.

Artigo 26 - O infrator devera ser notificado pessoalmente ou por via postal, com Aviso de
Recebimento, da decisao que julgar procedente ou improcedente a autuagao.

Artigo 27 - O prazo para pagamento da multa é de 15 (quinze) dias, a contar da notificagdo
pessoal ou por meio de Aviso de Recebimento.

Paragrafo Unico - Os valores correspondentes as multas previstas no Artigo 19 serdo
recolhidos ao Fundo Especial de Despesa da Coordenadoria da Defesa Agropecuaria, da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento.

Artigo 28 - Mantida a decisdo, e decorrido o prazo para recolhimento sem o respectivo
pagamento, a Coordenadoria de Defesa Agropecudria remetera o processo a Procuradoria
Geral do Estado para inscricdo do débito na divida ativa e sua cobranga judicial.

Paragrafo Unico - Os débitos ndo recolhidos até o vencimento, serdo atualizados na data do
efetivo pagamento e acrescidos de juros de mora de 1% (um por cento) ao més, contados
do dia seguinte ao vencimento.

Artigo 29 - Os estabelecimentos de produtos artesanais ficam isentos das taxas previstas no
§ 19, do artigo 7° da Lei n°® 8.208,de 30 de dezembro de 1992.

Artigo 30 - No caso de solicitacdo motivada, por parte do proprietario, para a paralisagao
das atividades desenvolvidas pelo estabelecimento, fica estabelecido o prazo de até 180
(cento e oitenta) dias para o reinicio das atividades, sob pena de cancelamento do registro.



§ 1° - O reinicio das atividades dependera de nova vistoria do estabelecimento pelo Servico
de Inspecdo do Estado de Sao Paulo.

§ 29 - No caso de cancelamento do registro, devera o proprietario encaminhar ao Escritorio
de Defesa Agropecuaria regional a documentacdo arquivada, embalagens, bem como todo o
material pertinente a fiscalizacao.

Artigo 31 - O proprietario, o locatario, o arrendatario do estabelecimento ou o responsavel
técnico, conforme o caso, respondera pelas conseqliéncias a saude publica, caso se
comprove negligéncia ou omissdo no que se refere a observancia dos padrdes higiénico-
sanitarios, fisico-quimicos e microbioldgicos, a adicdo indevida de produtos quimicos e
bioldgicos, ao uso improprio de praticas de recebimento, obtencdo e depdsito de matéria-
prima e ingredientes, elaboracdo, acondicionamento, armazenagem, transporte e
comercializacdo dos produtos comestiveis de origem animal, elaborados de forma artesanal.

Artigo 32 - O Secretario de Agricultura e Abastecimento e o Coordenador da Coordenadoria
de Defesa Agropecuaria baixardao os atos complementares que se fizerem necessarios a
aplicagdao do presente regulamento.

Artigo 33 - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagao.
Palacio dos Bandeirantes, 5 de setembro de 2000

MARIO COVAS

Jodo Carlos de Souza Meirelles

Secretario de Agricultura e Abastecimento

Jodo Caramez

Secretario-Chefe da Casa Civil

Antonio Angarita

Secretéario do Governo e Gestao Estratégica

Publicado na Secretaria de Estado do Governo e Gestdo Estratégica, aos 5 de setembro de
2000.



